食品加工工艺（原食品生物工艺）专业
用人单位调查问卷
尊敬的用人单位：

您好！非常感谢您对我们调研工作的支持和配合。为贯彻落实《国务院关于印发国家职业教育改革实施方案的通知》，加快推进职业教育改革，完善中职食品加工工艺（原食品生物工艺）专业教学标准体系，满足食品行业企业技能人才需求，助力食品产业高质量发展。因此，特邀请贵企业填写本调研问卷。

对您提供的信息，我们承诺：仅限于本次专业教学标准制订工作使用，不涉及任何商业用途，严格信息保密，感谢您的支持。
中国食品工业协会
食品加工工艺专业教学标准制（修）订组
您的姓名：______________________________
职称\职务：_____________________________
手机：__________________________________
单位名称：______________________________
联系地址：______________________________
1.企业所在地区？[单选题]
□东北（黑龙江省、吉林省、辽宁省）
□华东（上海市、江苏省、浙江省、安徽省、福建省、江西省、山东省、台湾省）
□华北（北京市、天津市、山西省、河北省、内蒙古自治区）
□华中（河南省、湖北省、湖南省）
□华南（广东省、广西壮族自治区、海南省、香港特别行政区、澳门特别行政区）
□西南（四川省、贵州省、云南省、重庆市、西藏自治区）
□西北（陕西省、甘肃省、青海省、宁夏回族自治区、新疆维吾尔自治区）
2.企业涉及行业类型？[多选题]
□粮食加工（谷物碾磨）
□食用植物油加工
□制糖业

□屠宰及肉类加工
□水产品加工（淡水、海水产品及海洋食品）
□果蔬加工（蔬菜、菌类、水果和坚果）
□淀粉及淀粉制品制造（玉米、薯类、豆类及其他植物原料）
□豆制品制造
□蛋制品加工
□焙烤食品制造（糕点、面包、饼干及其他焙烤食品制造）
□糖果、巧克力及蜜饯制造
□方便食品制造（米面制品、速冻食品、方便面及其他方便食品制造）
□乳制品制造（液体乳、乳粉及其他乳制品制造）
□罐头食品制造（肉禽、水产品、果蔬及其他罐头制造）
□调味品、发酵制品制造（味精，酱油、食醋及类似制品，其他调味品与发酵制
品制造）
□营养食品制造（特医食品、婴幼儿配方食品及其他适用于特定人群主副食品）
□保健食品制造（具有特定保健功能的食品）
□冷冻饮品及食用冰制造
□盐加工
□食品添加剂及配料制造
□酒精制造
□白酒制造
□啤酒制造
□黄酒制造
□葡萄酒制造
□其他酒制造
□饮料制造（碳酸饮料、瓶灌装饮用水、果蔬汁饮料、含乳饮料和植物蛋白饮料、
固体饮料、茶饮料及其他饮料）
□精制茶加工
□其他食品行业（请填写)_________________
3.企业性质？[单选题]
□国有（国有独资、国有控股、国有占股）
□民营

□合资

□外资

□其他(请填写）_________________
4.企业员工人数？[单选题]
□50人以下

□50人-100人

□100人-300人

□300人-500人

□500人-1000人

□1000人以上
5.企业经济规模？[单选题]
□规下企业（年营业收入2000万元以下）
□规上企业（（年营业收入2000万元以上）
6.企业现有从事食品相关工作的员工学历层次比例？[填空题]
□中专、高中占比_：_____%

□高职专科占比：______%

□大学本科：______%

□硕士研究生以上占比：______%
7.企业现从事食品相关工作的员工中技能型人才所占比例？[填空题]
____________________________________________________________________
8.企业产品执行的质量标准有哪些？[多选题]
□国家标准

□行业标准

□团体标准

□地方（行业）标准

□企业标准（备案）
9.企业是否对专业技术人才具有职业资格证书要求？[单选题]
□是
□否
□仅供参考
10.企业职业资格证书是否成为影响晋升和工资水平的重要因素？[单选题]
□是
□否
11.企业平均每年需新增中职食品类专业毕业生________人，其中一线生产岗位________人，检验岗位________人，品牌营销岗位________人，质量管理岗位________人，其他岗位（请填写）：________人。
12.企业目前主要考虑招聘哪种学历层次的毕业生? [多选题]
□中专、高中及以下

□大学专科
□大学本科

□硕士研究生以上
13.企业可为食品加工工艺专业应届专科毕业生提供哪些岗位? [多选题]
□检验岗位
□生产技术岗位
□生产管理岗位（统计管理、文件管理、储存物流）
□产品研发岗位（产品设计、产品创新）

□质量管理岗位（质量过程控制、标准化）
□品牌营销岗位（品牌设计、线上线下销售）
□食品采购岗位（原辅材料、设备仪器）
□其他岗位（请填写)：___________
14.企业对中职毕业生工资待遇？[单选题]
□2000元以下

□2001-3000元

□3001-5000元

□5000元以上

□其他(请填写)：___________
15.企业对目前中职食品专业毕业生素质的满意度？[单选题]
□满意

□较满意

□一般

□不满意
16.企业以往食品加工工艺专业中职人员工作稳定性？[单选题]
□稳定

□比较稳定

□一般
□不稳定
17.企业未来三年亟需的哪些中职专业技术岗位人才？[多选题]
□检验人员

□生产技术人员
□产品研发人员
□生产管理人员

□质量管理人员

□品牌销售人员
□采购人员
□其他(请填写)：___________
18.企业最注重本专业毕业生哪些方面的能力和素质？[多选题]
□专业理论综合知识

□实践动手能力

□创新能力

□沟通表达能力

□继续学习能力

□组织管理能力

□适应能力

□工作经验或实践经历
□思想品德和综合素质

□职业态度

□对企业忠诚度

□团结合作精神

□信息化、智能化应用能力
□其他(请填写)：_________
19.对于“食品加工工艺”专业相关岗位，您认为需具备哪些科学文化知识？[多选题]
□数理化知识和人文知识
□品牌文化、制度文化和企业文化知识
□计算机应用的基本知识
□公共英语和专业英语知识
□信息化、智能化技术基础知识
□中/英文献检索知识
□产业政策、法律法规和标准化知识
□其他(请填写)：___________
20.对于“食品加工工艺”专业相关岗位，您认为需具备哪些专业基础知识？[多选题]
□化学基础知识
□生物化学和微生物基础知识
□物理结构和化学结构基础知识
□工业设计基础知识
□食品营养与健康、食品添加剂基础知识
□食品产业生态基础知识
□其他(请填写)：___________
21.对于“食品加工工艺”专业相关岗位，您认为需具备哪些专业技术知识？[多选题]
□食品研发设计与加工制作的理论和操作知识
□食品质量分析检验与感官质量评价的理论和操作知识
□食品生产及车间质量管理知识
□品牌营销与策划的基础知识
□食品质量安全相关法律法规、产品标准、生产规范的基本知识
□食品质量管理体系、标准化体系及标准制订相关基础知识
□生产设备和仪器使用、维修保养基础知识
□信息化、大数据、智能化基础知识
□其他(请填写)：___________
22.对于“食品加工工艺”专业相关岗位，您认为需具备以下哪些能力？[多选题]
□具备新产品开发和制订生产工艺、产品标准制修订能力
□具备食品安全管理体系实施与管理能力
□具备食品质量化验分析和感官质量评价能力
□具有使用、维修保养设备和仪器的能力
□具备食品生产过程质量管理能力
□具备食品原辅材料采购与质量鉴定能力
□具备食品生产许可和创新项目申报能力
□具备运用信息化、智能化技术能力
□具备食品品牌营销、物流管理及售后服务能力
□具备一定的食品相关管理制度起草、文件管理、办公软件操作等能力
□具备借助词典、网络，阅读和翻译本专业外文资料等能力
□具备一定的创新创业能力
□具备良好的沟通与团队协作能力
□具备其他能力(请填写)：___________
23.对中职开设“食品加工技术工艺”专业，企业认为该专业需开设的专业基础课应包括？[多选题]
□无机化学

□分析化学

□有机化学

□生物化学
□食品化学
□食品添加剂应用技术
□食品微生物

□食品营养与健康

□信息化与智能化技术
□其他（请填写）：____________
24.对中职开设“食品加工工艺”专业，企业认为该专业需开设的专业课应包括？[多选题]
□食品加工技术概论

□食品法规与标准

□新产品开发与生产许可
□品牌营销与策划

□食品检验和感官质量评价技术

□食品微生物检验技术
□仪器分析技术

□食品质量管理

□食品工艺学
□食品机械与设备
□食品储存物流实务
□其他（请填写）：____________
25.对中职开设“食品加工工艺”专业，企业认为该专业需开设的专业拓展课应包括？[多选题]
□食品包装材料
□食品冷链物流管理
□食品品质鉴定
□食品市场贸易实务
□公共卫生学概论

□食品文化、品牌文化、制度文化和企业文化
□食品溯源与召回

□电子商务实用技术

□消费心理学

□门店运营与管理

□跨境电商

□创新思维与训练

□专业性创新创业活动课程

□管理学基础
□统计学基础
□其他（请填写）：___________
26.对中职开设“食品加工工艺”专业，企业认为该专业需开设的实训课应包括？[多选题]
□食品生产综合实训

□食品检验综合实训

□品牌营销综合实训

□食品质量管理综合实训
□其他（请填写）：___________
27.您认为该专业的有关专业教师应具备哪些专业能力或素质？[多选题]
□良好的师德师风
□丰富的教学经验

□较高的理论水平与研究水平
□高学历、高职称
□丰富的行业企业实践经验

□熟练的操作技能

□熟悉食品企业的运营与管理
□熟悉食品产业发展状况

□“双师型”教师（即兼具有教师资格和行业职业技术资格）

□其他（请填写）___________
28.企业愿意在哪些方面加强与中职业学校的合作，共同培养行业企业需要的人才？[多选题]
□教师到企业实践锻炼

□企业技术人员参与学校部分教学工作

□共建学生实践基地和中试基地
□共同开展企业职工的继续教育
□共同开展项目研究与产品开发
□共建研究所或检测中心
□开展“订单班”培养
□开展“现代学徒制”培养
□校企共建产业学院
□其他(请填写)：___________
29.企业认为本专业学生需要加强哪些方面教学培养？(请填写)
____________________________________________________________________。
